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Placowki oswiatowe, w tym przedszkola, jako podmioty majace wsrod natozonych na nie
obowiagzkow m.in. zapewnianie zywienia wychowankom, podlegajq kontroli Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej. Na co nalezy zwrocic szczeg6lng uwage, aby dobrze przygotowac sie do planowanej
kontroli?

Zakres kontroli sanepidu w stosunku do przedszkoli

Panstwowa Inspekcja Sanitarna, czyli sanepid, jest jednym z wielu organoéw posiadajacych
uprawnienia do przeprowadzania kontroli w jednostkach oswiatowych, w tym w przedszkolach.
Ogdlny zakres kontroli sanepidu zostat ustalony w art. 4 Ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o
Paristwowej Inspekcji Sanitarnej. Dotyczy on przestrzegania przepiséw okre$lajacych wymagania
higieniczne i zdrowotne. W przypadku przedszkola chodzi tu o regulacje dotyczace:

* higieny Srodowiska, a zwlaszcza wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi, powietrza w
pomieszczeniach przeznaczonych na pobyt ludzi,

* utrzymania nalezytego stanu higienicznego nieruchomosci, zaktadéw pracy, instytucji,
obiektow i urzadzen uzytecznosci publicznej,

» warunkow produkcji, transportu, przechowywania i sprzedazy zZywnosci oraz warunkow
zywienia zbiorowego,

* nadzoru nad jakoscia zdrowotng Zywnosci,

* higieny pomieszczen i wymagan w stosunku do sprzetu uzywanego w placowkach
o$wiatowo-wychowawczych,

* higieny procesow nauczania.

Nalezy zauwazy¢, ze Inspekcja ma prawo kontrolowac¢ system HACCP obowiazujacy w
przedszkolu. Jest to system analizy zagrozen krytycznych punktéw kontroli, a zgodnie z definicjq
zawartq w art. 3 ust. 3 pkt 41 Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zzywnosci i
Zywienia — jest on postepowaniem majacym na celu zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci przez
identyfikacje i oszacowanie skali zagrozen z punktu widzenia wymagan zdrowotnych zywnos$ci
oraz ryzyka wystgpienia zagrozen podczas przebiegu wszystkich etapow produkcji i obrotu
zywnoscia. System ten ma takze na celu okreslenie metod eliminacji lub ograniczania zagrozen
oraz ustalenie dziatan korygujacych.

Regulacja art. 59 ww. ustawy naktada natomiast na podmioty dzialajace na rynku spozywczym
obowigzek spelnienia wymagan zawartych w Rozporzqdzeniu nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych.
Wymagania higieniczne dla zakladow produkcji i obrotu Zywnoscia zostaty okreslone w zatgczniku
nr II i np. zgodnie z rozdziatem I tego zalacznika:

,»(...) pomieszczenia, w ktoérych wykonywane sq czynnosci zwigzane z produkcjq i obrotem
zywnoscia, musza by¢ utrzymywane w czystosSci i zachowane w dobrym stanie i kondycji
technicznej, a ich wyposazenie, wystroj i konstrukcja maja eliminowac ryzyko jej
zanieczyszczenia, w celu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci. W zakladzie musi istnie¢
odpowiedni i dostateczny system naturalnej i mechanicznej wentylacji. System wentylacyjny musi
by¢ skonstruowany w taki sposob, aby umozliwiat tatwy dostep do filtrow i innych czeSci
wymagajacych czyszczenia lub wymiany. Zgodnie z ust. 3 i 4 rozdzialu I ww. zalagcznika w
zakladzie zajmujacym sie produkcja i obrotem zZywnoscig musi by¢ dostepna odpowiednia ilos¢
ubikacji sptukiwanych woda, podtagczonych do sprawnego systemu kanalizacyjnego. Ubikacje nie
moga taczy¢ sie bezposrednio z pomieszczeniami, w ktérych pracuje sie z zywnoscia. Podobnie
musi by¢ dostepna odpowiednia liczba umywalek, wiasciwie usytuowanych i przeznaczonych do
mycia rgk. Umywalki do mycia rak muszq mie¢ ciepla i zimnag biezaca wode, musza by¢
zaopatrzone w srodki do mycia rak i do higienicznego ich suszenia. Oznacza to, ze ze wzgledu na






Korzysci:

* nielimitowany dostep do tresci,

« aktualizacje materiatdw w niezbednikach, nawet do 2 razy w
tygodniu,

* e-czasopisma w nowej, wygodnej formie,

» dodatkowe materiaty i wzory dokumentéw do pobrania,

* dostep do porad cenionych ekspertéw i praktykéw,

* znizki na kolejne produkty, szkolenia i webinary

i znacznie wiece;...
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