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Kontrola sanepidu w ztobku - jak sie przygotowac?

Opracowata: Anna Torbicka, pedagog w zakresie pracy opiekunczej i socjalno-wychowawczej

Podstawa prawna:

*Ustawa z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (t.j. Dz.U. z 2011 r. Nr 212
poz. 1263 ze zm.),

*Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz.U. z 2010 r. Nr
136 poz. 914 ze zm.),

*Rozporzadzenie (WE) NR 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004
r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004),

*Rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i
przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego zamknietego (Dz.U. z
2007 r. Nr 80 poz. 545),

*Ustawa z dnia 5 grudnia 2008 r. 0 zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i choréb zakaznych u
ludzi (t.j. Dz.U. z 2013 r. poz. 947 ze zm.),

*Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 25 marca 2011 r. w sprawie
wymagan lokalowych i sanitarnych dotyczgcych ztobkéw i kluboéw dzieciecych (Dz.U. z 2011 r. Nr
69 poz. 367),

*Rozporzgdzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 wrzesnia 1997 r. w sprawie
ogoinych przepiséw bezpieczeristwa i higieny pracy (t.j. Dz.U. z 2003 r. Nr 169 poz. 1650 ze zm.)
*Ustawa z dnia 24 sierpnia 2001 r. Kodeks postepowania w sprawach o wykroczenia (t.j. Dz.U. z
2013 r. poz. 395 ze zm.).

Niniejszy artykut, wskazujgc na aktualne przepisy prawne, informuje, na co nalezy zwréci¢ szczegdlng
uwage i o co zadbaé, aby zlobek byt miejscem bezpiecznym dla dzieci i pracownikow. Zapewnienie
bezpiecznych i higienicznych warunkéw w ztobku przygotuje placoéwke do kontroli sanepidu.

Co sanepid skontroluje w ztobku?

Zgodnie z art. 4 ust. 1 Ustawy o Paristwowej Inspekcji Sanitarnej sanepid moze w ztobku skontrolowac
przestrzeganie przepisébw okreslajacych wymagania higieniczne i zdrowotne, dotyczace w
szczegolnosci:

*wody przeznaczonej do spozycia (pkt 1),

eutrzymania nalezytego stanu higienicznego ztobka jako nieruchomosci (np. budynek), zaktadu
pracy oraz jako instytucji uzytecznosci publicznej (m.in. stan techniczny pomieszczen), jego
obiektéw i urzadzen (np. plac zabaw) (pkt 2),

swarunkéw zdrowotnych produkcji i obrotu przedmiotami uzytku, materiatbw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (np. kuchnia, a w niej urzadzenia wykorzystywane
podczas produkcji zywnosci, czysto$¢ personelu uczestniczacego w produkcji zywnosci,
stotéwka) (pkt 4),

swarunkow zdrowotnych Srodowiska pracy, a zwlaszcza zapobiegania powstawaniu chordb
zawodowych i innych chordb zwigzanych z warunkami pracy (pkt 5),

*higieny pomieszczenh i wymagan w stosunku do sprzetu uzywanego w placoéwkach o$wiatowo-
wychowawczych (pkt 6),

*higieny proces6w nauczania (m.in. powierzchnie robocze) (pkt 7).

Warunki zdrowotne produkcji i obrotu przedmiotami uzytku, materiatéw i wyrobéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia



Korzysci:

* nielimitowany dostep do tresci,

* aktualizacje materiatéw w niezbednikach, nawet do 2 razy w tygodniu,
* e-czasopisma w nowej, wygodnej formie,

* dodatkowe materiaty i wzory dokumentéw do pobrania,

* dostep do porad cenionych ekspertéw i praktykow,

* znizki na kolejne produkty, szkolenia i webinary

i znacznie wiece;...




